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MENUS DISPONIBLES / Formule table d’hôte 2

ENTRÉE

P O TA G E  D U  M O M E N T_

S A L A D E  V E R T E_

PLAT PRINCIPAL

PAV É  D E  S A U M O N  R Ô T I_
fettuccini à la crème de citron et parmesan

S U P R Ê M E  D E  V O L A I L L E_
au fines herbes, risotto crémeux au poivre
noir et mascarpone

J O U E  D E  V E A U  B R A I S É_
pomme de terre aligot, champignons marinés,
huile verte 

DESSERT

C H U R R O S  À  L A  C A N N E L L E_
servi avec caramel

5 5 $ / PERSONNES
TAXES ET SERVICE NON INCLUS

PASADENA

ENTRÉE 1

P O TA G E  D U  M O M E N T_

S A L A D E  V E R T E_

ENTRÉE 2

TATA K I  D E  B O E U F_
mariné au soya, avocat, poireau frit et
coriandre

S A L A D E  D E  B E T T E R AV E S_
vinaigrette orange et graines de coriandre,
mousse au fromage de chèvre 

PLAT PRINCIPAL

PAV É  D E  S A U M O N  R Ô T I_
fettuccini à la crème de citron et parmesan

S U P R Ê M E  D E  V O L A I L L E_
au fines herbes, risotto crémeux au poivre
noir et mascarpone

J O U E  D E  V E A U  B R A I S É_
pomme de terre aligot, champignons marinés,
huile verte 

DESSERT

C H U R R O S  À  L A  C A N N E L L E_
servi avec caramel

G ÂT E A U  A U  C H O C O L AT_

SAN FRANCISCO
7 0 $ / PERSONNES

TAXES ET SERVICE NON INCLUS



ENTRÉE 1

P O TA G E  D U  M O M E N T_

S A L A D E  V E R T E_

ENTRÉE 2

C A R PA C C I O  D E  B O E U F_
vinaigrette à la truffe, caviar de mujol, pickle
de pleurote, jaune d’œuf confit, croûtons de
brioche au beurre noisette

C E V I C H E  D E  C R E V E T T E S  À  L A  L I M E_
salsa de maïs, coriandre, tomates cerise,
oignons rouges 

M I N I  TA C O S  D E  T H O N_
curry rouge, lait de coco et chimichurri
asiatique

G R AV L A X  D E  S A U M O N_
crème fraiche au citron, câpres, cornichons,
croûton de foccacia 

PLAT PRINCIPAL

TATA K I  D E  T H O N_
thon grillé, polenta croustillante, crème fraîche
au cumin et citron, sauce vierge, caviar de mujol

C H O U - F L E U R  R Ô T I_
sauce cajou, lime et coriandre, salade de
pois chiches et salsa macha

J O U E  D E  V E A U  B R A I S É_
pomme de terre aligot, champignons marinés,
huile verte 

DESSERT

C H U R R O S  À  L A  C A N N E L L E_
servi avec caramel et petits fruits

S H O R T  C A K E  A U X  F R A I S E S_

MENUS DISPONIBLES / Formule cocktail dinatoire 3

CANAPÉS
D I M  S U M  D E  P O R C
A U  K I M C H I  35$ / DOUZAINE_

C R O Q U E T T E  D E
M A C  &  C H E E S E  45$ / DOUZAINE_

FA L A F E L  C R É M E U X
C I T R O N  C U M I N  35$ / DOUZAINE_

S A C C H E T T I  À  L A  T R U F F E  45$ / DOUZAINE_

TATA K I  D E  B O E U F  70$ / DOUZAINE_

TATA K I  D E  T H O N  70$ / DOUZAINE_

C É V I C H É  T É Q U I L A  45$ / DOUZAINE_

TA R TA R E  D E  S A U M O N  45$ / DOUZAINE_

TA R TA R E  D E  B O E U F  45$ / DOUZAINE_

C R E V E T T E S  T E M P U R A
M AY O  G O C H U J A N G  52$ / DOUZAINE_

R AV I O L I  D E  C H A M P I G N O N
&  S A L A D E  D ’ H E R B E S  52$ / DOUZAINE_

M I N I  TA C O S  D E  T H O N  52$ / DOUZAINE_

A I L E S  D E  P O U L E T  35$ / DOUZAINE_

B R U S C H E T TA  M E X I C A I N E  29$ / DOUZAINE_

BOUCHÉES SUCRÉES
M I N I - C H U R R O S  35$ / DOUZAINE_

G ÂT E A U  A U  F R O M A G E  35$ / DOUZAINE_

G U I M A U V E  F L A M B É E
À  L’A M A R E T T O  35$ / DOUZAINE_

M O U S S E  A U  C H O C O L AT  35$ / DOUZAINE_



C R E V E T T E S  T E M P U R A
M AY O  G O C H U J A N G  52$ / DOUZAINE_

R AV I O L I  D E  C H A M P I G N O N
&  S A L A D E  D ’ H E R B E S  52$ / DOUZAINE_

M I N I  TA C O S  D E  T H O N  52$ / DOUZAINE_

A I L E S  D E  P O U L E T  35$ / DOUZAINE_

B R U S C H E T TA  M E X I C A I N E  29$ / DOUZAINE_

BOUCHÉES SUCRÉES
M I N I - C H U R R O S  35$ / DOUZAINE_

G ÂT E A U  A U  F R O M A G E  35$ / DOUZAINE_

G U I M A U V E  F L A M B É E
À  L’A M A R E T T O  35$ / DOUZAINE_

M O U S S E  A U  C H O C O L AT  35$ / DOUZAINE_

EMPLACEMENTS / Rez-de-Chaussée 4

C A PA C I T É
ASSISE: 56 personnes, incluant le bar
DEBOUT (formule dinatoire): 70 personnes

É Q U I P E M E N T  D I S P O N I B L E
- Bar complet
- Système de son complet (micro, branchement pour groupe de musique ou DJ)
- Pôle à vestiaire
- Banquettes et tables amovibles

F R A I S  D E  L O C AT I O N  D E  S A L L E
ÉVÈNEMENT SANS NOURRITURE : Montant minimal à déterminer avec le responsable
selon la date de la réservation et l’achalandage habituel et/ou antérieur.
ÉVÈNEMENT AVEC NOURRITURE : Aucuns frais de salle*
*Des exceptions peuvent s’appliquées. Le cas échéant, nous établirons un montant de dépenses minimales.
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EMPLACEMENTS / 2e Étage 5
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2E ÉTAGE

C A PA C I T É
ASSISE: 80 personnes, incluant le bar
DEBOUT (formule dinatoire): 100 personnes

É Q U I P E M E N T  D I S P O N I B L E
- Bar complet
- Projecteur et toile
- Système de son complet (micro, branchement pour groupe de musique ou DJ)
- Pôle à vestiaire
- Banquettes fixes
- Tables amovibles

F R A I S  D E  L O C AT I O N  D E  S A L L E
ÉVÈNEMENT SANS NOURRITURE : Montant minimal à déterminer avec le responsable
selon la date de la réservation et l’achalandage habituel et/ou antérieur.
ÉVÈNEMENT AVEC NOURRITURE : Aucuns frais de salle*
*Des exceptions peuvent s’appliquées. Le cas échéant, nous établirons un montant de dépenses minimales.



INFORMATION / Points importants, Termes et conditions 6

SANTA CRUZ
1081 ROUTE DE L’ÉGLISE, QUÉBEC, QUÉBEC, G1V 3W2

CONFIRMATION DE LA RÉSERVATION: La demande de réservation de groupe à la page suivante ne constitue pas une
confirmation de votre événement dans notre établissement. C’est la soumission signée qui constitue une confirmation
de votre événement. Elle doit être signée au minimum 30 jours avant la date de l’événement.

DÉPÔT: Un dépôt est requis pour certains groupes à la signature de la soumission. Si nous ne vous demandons pas de 
dépôt, nous vous demanderons un numéro de carte de crédit à mettre au dossier. Aucuns frais ne seront chargés ou 
retenus sur votre carte excepté en cas d’annulation ou de modification du nombre de convives.

MODIFICATION DU NOMBRE DE CONVIVES: Tout changement dans le nombre de convives doit être communiqué au marchand 
au moins 7 jours avant l’événement. Veuillez noter qu’une réduction du nombre de convives ne peut pas dépasser 10%
du nombre initial après la signature du contrat, sans quoi des frais seront chargés.

ANNULATION: L’annulation de l’événement doit être communiqué au marchand par écrit.

COUPONS DE CONSOMMATIONS: Les coupons de consommation sont ventes finales.

RESPONSABILITÉ: Le client est responsable de tous les dommages causés aux biens du marchand pendant l’événement.

FORCE MAJEURE: Si le marchand ne peut fournir les services demandés en raison de circonstances imprévues, le client 
recevra l’entièreté de son dépôt.Si le coût des matières premières subit une augmentation égale ou suppérieure à 10%, le 
marchand se réservev le droit de modifier à la hausse le montant de la facture.

TERMES & CONDITIONS

FORMULE TABLE D’HÔTE: Afin d’assurer le bon déroulement de votre événement, les groupes de 20 personnes et plus
doivent communiquer leur choix et quantité un minimum de 7 jours avant la date de l’événement.

POINTS IMPORTANTS

Si une annulation survient à moins de... Nous retiendrons sur la carte de crédit

15 jours de l’événement 25% du montant de la nourriture et de l’animation

50% du montant de la nourriture et de l’animation

75% du montant de la nourriture et de l’animation

7 jours de l’événement

48h de l’événement



FORMULAIRE
DEMANDE DE RÉSERVATION DE GROUPE

FORMULAIRE / Demande de réservation de groupe 7

Envoyez votre formulaire via l’adresse email n.giovane@toprestogroup.com. Il nous fera plaisir
de vous envoyez une soumission à signer pour confirmer votre réservation.

Au plaisir de vous recevoir!

*Ce formulaire ne constitue pas une confirmation de votre événement dans notre établissement.

CHOIX DE MENU

 Menu PASADENA (55$)

 Menu SAN FRANCISCO (70$)

 Menu Dégustation (douzaine)
  Dim sum du porc au kimchi QUANTITÉ                     DZ (35$)

  Croquettes de mac & cheese QUANTITÉ                     DZ (45$)

  Falafel crémeux citron cumin QUANTITÉ                     DZ (35$)

  Saccheti à la truffe QUANTITÉ                     DZ (45$)

  Tataki de boeuf QUANTITÉ                     DZ (70$)

  Tataki de thon QUANTITÉ                     DZ (70$)

  Céviché tequila QUANTITÉ                     DZ (45$)

  Tartare de saumon QUANTITÉ                     DZ (45$)

  Tartare de boeuf QUANTITÉ                     DZ (45$)

  Crevettes tempura QUANTITÉ                     DZ (52$)

  Ravioli de champignon QUANTITÉ                     DZ (52$)

  Mini-tacos de thon QUANTITÉ                     DZ (52$)

  Ailes de poulet QUANTITÉ                     DZ (35$)

  Bruschetta mexicaine QUANTITÉ                     DZ (29$)

  Mini-churros QUANTITÉ                     DZ (35$)

  Gâteau au fromage QUANTITÉ                     DZ (35$)

  Guimauve flambée à l’amaretto QUANTITÉ                     DZ (35$)

  Mousse au chocolat QUANTITÉ                     DZ (35$)

CHOIX DES CONSOMMATIONS

 Coupons Classiques (10$)  QUANTITÉ
 Bières en fût, vin et mousseux maison, spiritueux allongés (gin, vodka & rhum), bloody caesar

 Coupons Premium (13$)  QUANTITÉ
 Bières en fût, vin et mousseux de sélection, spiritueux allongés (gin, vodka & rhum),
 bloody caesar, aperol spritz, margarita, negroni, amaretto sour

 Coupons Signature (16$)  QUANTITÉ
 Bières en fût, vin et mousseux de sélection, spiritueux allongés, bloody caesar,
 aperol spritz, margarita, negroni, amaretto sour, 2 de nos cocktails signature

 Aucun

PRÉNOM, NOM

NOM DE L’ENTREPRISE FACULTATIF

NUMÉRO DE TÉLÉPHONE

ADRESSE COURRIEL

DATE DE LA RÉSERVATION

HEURE DE LA RÉSERVATION

NOMBRE DE PERSONNE

RESTRICTIONS ALIMENTAIRES

 Aucune

EMPLACEMENT DÉSIRÉ

 Rez-de-Chaussée

 Salle 2e étage

 Restaurant complet
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